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HELTE)
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FIRR 2
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o
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1 REHHREHRASENTEZEGEESXUE, H HEBHAX L KERSHE LA EE
BYXAS N A,

2. RFEXBEFFENEERNE. RELZ AEEEINHEENETERE, HE 2%
XERRZ AR M FZEYEERS EHEEXE. MR NS,

3. EREEZEFXNEEFE M GETE 2 ), HisBFIMR 1 BRIRRERS
BRENRETZPEZRRZNARNEEERNNEM @Y.

SEE

EE 1 HRSEFENRLEATESX

EE

i&/R% (Bordeaux) BIRZ PR R% (Bordeaux Supérieur)
KIR% B (Cotes de Bordeaux) « /78 i8] (Entre-Deux-Mers)
%5 (Médoc) « EHE% 58 (Haut Médoc) «
EiREZ K (Saint-Estephe) K I 5e (Pauillac) F3ER (Margaux) «
FRFZ (Saint-Julien)
1BHIK (Graves) | =5z — B R (Pessac-Léognan)
R IR ZEPE (Saint Emilion) N
RIRE[ETILERE (Saint-Emilion Grand Cru) < S ZE & (Pomerol)
#AHE (Sauternes) . Bi#5e (Barsac)

£/R%i8 (Dordogne) DURFAITE (Bergerac) ( KB 2T (Monbazillac) «

EEFERER £ E/R (Cahors) . Z3@EH (Madiran) . kBAFA (Jurancon) |
INERLEE  (Cotes de Gascogne)

#R 5 (Burgundy) # R (Bourgogne)

E#5#] (Chablis)

HRE—EEFKX (Bourgogne Céte d’ Or) .

#R % — E®E (Bourgogne Hautes Cotes de Nuits)

R EATE (Cotes de Nuits-Villages) «

HKE—F NI (Gevrey-Chambertin) . E7T (Vougeot) .

AR —F8E (Vosne-Romanée) . RETTA (Nuits-Saint-Georges)
R — Ei#iRE (Bourgogne Hautes Cotes de Beaune) .

&Ik A9 (Cote de Beaune-Villages)

B] %5 52 H — L (Aloxe-Corton) < i (Beaune) « 335 (Pommard) «
K/R% (Volnay) « BA/RZE (Meursault) «

2B —5ma1 (Puligny-Montrachet) |

=1 — 551 (Chassagne-Montrachet)

R — BN E (Bourgogne Cote Chalonnaise) . 27 (Rully) .
H/RIBE (Mercurey) . HX 2 (Givry) . X2 (Montagny)

5L (Macon) . BFLAFE (Macon Villages) «

E ik — =2 (Pouilly-Fuissé) . Z3RA (Saint-Véran)

183 3K (Beaujolais) 853K (Beaujolais) « fH&3E M & (Beaujolais Villages) «
ek (Brouilly) . 3% (Fleurie) . 2351 (Morgon) «
RUEELH (Moulin-a-Vent)
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EE 1 HRSEFEHEAREETX

EE
Al /RiEHR (Alsace) Bl /RE=HT (Alsace) « Pl /R =B 4F4E I (Alsace Grand Cru)

FAESRAA (Loire Valley) RHTE1E (Muscadet)
ST RE-EX#E (Muscadet Sevre et Maine)
%34f (Anjou) 3B £ (Coteaux du Layon)  FE4EE/R (Savenniéres) |
ZORIR (Saumur) (ZK/R— i B 8 (Saumur-Champigny)
E 3 E (Vouvray) . El#iil (Touraine) . #/Ri&E (Bourgueil) «
#1& (Chinon)
£ /R (Sancerre) . &k — %3 (Pouilly-Fumé) |
2RINE —=fZ (Menetou-Salon)
LYk EEE (Rosé d’ Anjou) . iR I1A (Cabernet d” Anjou) «
F E/REkELEEE (Rosé de Loire)

ZinJ% (Rhone Valley) BRI EEFX (Cotes du Rhdne) .
TINAIA I A= X (Cotes du Rhdne Villages)
L 1 (Cote Rotie) (FLIBEL] (Condrieu)
ELEX (Saint-Joseph) (IRKEH (Hermitage) «
7 E % —IRAKHEH (Crozes-Hermitage) « BH/R4HT (Cornas)
HEHE (Chateauneuf-du-Pape) . 5HSEHT (Gigondas)
F4AHIERT (Vacqueyras) FIMGTE (Lirac) . 548 (Tavel)

EEIRER B (Pays d” Oc)
BAt& £ 5% (Languedoc) « AKAE, (Minervois) . 3EE (Fitou) «
FIEE3R/R (Corbieres)  RAAILHE E &) (Picpoul de Pinet)
&7k & (Cotes du Roussillon)
& 75k B (Cotes du Roussillon Villages)
%% (Bandol) . ZZ i & (Cotes de Provence)

=E

EEiE/R (Mosel) MBR-RHHHR (Bernkastel) . 12 (Wehlen) . ZH#TE4F (Piesport)
4HJE (Nahe) & B A 5 /R8I (Schlossbockelheim)

&= (Rheingau) S @S (Rudesheim) (£98 B D14& (Johannisberg)

FKE 27 (Rheinhessen) E/RitEz=EA (Nierstein)

i&IR% (Pfalz) fEHTHF (Forst)  BiEHTE 18 (Deidesheim)

B % (Baden)

#$=1 (Franken)

B

TREFIM (Niederdsterreich) F.5 (Wachau) « Ei3E/R4F (Weinviertel)
H/RIRZM (Burgenland)
@55 F)
FERF (Tokaj, (XEHE B EE)
wha
AR (Naoussa) « ZX1EF (Nemea) . ZHEEfE (Santorini)
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BEX#

HEFIE- LRk
(Trentino-Alto Adige)

B EF — R HTRFIE

(Friuli-Venezia Giulia)

EiE$t (Veneto)

I F4F (Piemonte)

FEHrE4 (Tuscany)

5/Rel (Marche)

$#% 2T (Umbria)
HiT5H (Lazio)
FaI#5 € 4k (Abruzzo)
g R IE (Campania)

EFIE (Puglia)
BE#rFI-E1E (Basilicata)
TR (Sicily)

FYLF
L32%F (Upper Ebro)

=% R (Catalunya)
11 %74 (Duero Valley)
ik 41

#H4¥ (Levante)

FHEMT-HEE
(Castilla-La Mancha)

FHEHIL-EBHXE
(Castillay Leén vdIT)

FHEFEIE (Trentino) « LFEZR (Alto Adige)
FIFIE (Collio) « &3 (Colli Orientali) « FEFIMHIE (Friuli Grave)

#RZZAIIX FZ 1% (Pinot Grigio delle Venezie) «

ELFE+E (Veneto) . BL/RIEFIEIHL (Valpolicella) «

LB R /RIFFITIHL (Valpolicella Classico) «
R/REREIRIMISZ fE (Amarone della Valpolicella) «
F/RIEFIEIRIANE 7+E (Recioto della Valpolicella) «
FAGEFIIHIEMER (Valpolicella Ripasso) « &= 3 (Soave) |
£ HZR A3 (Soave Classico)

E %% (Barolo) . EE &%} (Barbaresco) «
Pl EEEAY E D14 (Barbera d’ Asti) «
/R ERI 28k (Dolcetto d’ Alba) « N4 (Gavi)

FEHrR40 (Toscana) &% (Chianti) |

L HEZLE (Chianti Classico) . E#&#! (Bolgheri) .
SEFEHEEIE (Brunello di Montalcino) |
SIS R RAE B~ X (Vino Nobile di Montepulciano)

NFEIRERHEEZE (Verdicchio dei Castelli di Jesi)
BUREERHE (Orvieto)

FBH TR (Frascati)

It E AN FIFE T (Montepulciano d” Abruzzo)

M7 (Taurasi) « FIFEFIEIEILE (Fiano di Avellino) «
#1238 (Greco di Tufo)

EFIT (Puglia)  FE=FITIF1E %1% (Salice Salentino)
R/REIEMREI 22 (Aglianico del Vulture)

FaFEE (Sicilia) . FAFA B HMIX PREEEE (Terre di Sicilia/Terre
Siciliane) . 3&4¥44 (Etna)

B4 (Rioja) AR I (Navarra) . EHIEE 1R (Calatayud)
KBB4 (Carifiena)

BB (Priorat) iM% % EIE (Catalunya) fMATEHT (Penedés)
1% A F (Ribera del Duero) #£% (Toro) « F%3i% (Rueda)
TiETHX (Rias Baixas) « Eb3R/RE (Bierzo)

FLfe78IL (Valencia) « #AKIE (Jumilla) « BR52 4z (Yecla)

1I8% (La Mancha) . B/REE(REHT (Valdepefias)
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e

xE

mFERIEM (California)

HERIM (Oregon)
fERRUHM (Washington)
44y

mnEX

L AEEH (Ontario)

FylEEHe b IE &
(British Columbia)

=L

HEE~X
(Coquimbo Region)

BT =2 A= X
(Aconcagua Region)

PRIA~X
(Central Valley Region)

B X (Southern Region)

FaIHREE

fE/RIE (Salta)

Z#A% (San Juan)
i1Zi# (Mendoza)
BiEF R I (Patagonia)

£8P X (Vinho Verde) .11 %78 (Douro) . #1582 (Ddo) «
BHDA (Bairrada) « BHTEIE (Lisboa) « Pl 4n (Alentejo) «
PrT %4 2t X 08 (Alentejano)

mF@EILM (California)

#aaE (Napa County) #81H % (Napa Valley) «

HIE54@ (Rutherford) . B25a4E/R (Oakville) «

FEBKIX (Stags Leap District) ( E/R LUK (Howell Mountain) «
#1Z1L (Mount Veeder) . Z#iRAZ Hr (Los Carneros) «
Z8CH8 (Saint Helena) . £FIHFEMN (Calistoga)

FiESE (Sonoma County) . BEZ H/A A (Russian River Valley) |
TEFAWLKA (Alexander Valley) . F72% (Dry Creek Valley) .
Rt D iEE (Sonoma Coast)

I1% 7% R (Mendocino County)

Z 2Lk (Santa Cruz Mountains)

5457 (Monterey)

X 5 8- B LK & (San Luis Obispo County)
TAZE % 76 /R T (Paso Robles)

ZBEBHE (Santa Barbara County)

ZI3FTL#A (Santa Maria Valley)

&8 (Lodi)

SHEREKEET S (Willamette Valley)
EMELETE A (Columbia Valley) « IPE S (Yakima Valley)
Z51%58% (Finger Lakes)

BTz % (Niagara Peninsula)
K& ABIR 2 (Okanagan Valley)

SREL (ElquiValley) (FI B E %4 (Limari Valley)

£iEfR=-EA (Casablanca Valley) .
ZRARBELIA (San Antonio Valley) . 33X (Leyda Valley) |
Ba] == 10/ (Aconcagua Valley)

+®15# 4 (Cachapoal Valley) . B/R&E I # (Colchagua Valley) .
A (Maipo Valley) « EEE#14 (Curico Valley) «
T34 (Maule Valley)

+7£IL4F (Cafayate)

L7 #A (Uco Valley) « B8 F315ZE2Y (Lujan de Cuyo) (B E (Maipl)

12
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e
FEFFEA (Western Cape)

BErX
(Coastal Region)

REEAS
(Breede River Valley)

FEmsRE
(Cape South Coast)

HAFIIE
HRAFIIE R Fa 3P

R R AFIIEM
(South Australia)

HZFITLM (Victoria)

AR R LM (New South
Wales)

B R I (Tasmania)

PR FITE M
(Western Australia)

A=
it (North Island)

# 5 (South Island)

=118 HR (Stellenbosch)  1H/R (Paarl) « BEETBIR I (Constantia) «
ZIILLA (Durbanville) . Z#1 (Swartland)

{RHTF (Worcester) . & I /R%x (Robertson)

A 7iZ (Walker Bay) . K3t # (Hemel-en-Aarde Wards) .
Sk (Elim) (3&/R<& (Elgin)

2R = (Murray-Darling) . B#E#i4 (Riverina)
Al (Riverland)

B2 (Barossa) . EF =& (Barossa Valley) «

RIIA (Eden Valley) . 723 /R % (Clare Valley) «
frIfE3EfELLIX (Adelaide Hills) «ZsEiiufe & (McLaren Vale) |
FEEg LI (Coonawarra)

I (Yarra Valley) . 5BA (Geelong) «
ETH¥ 5 (Mornington Peninsula) . FaHiE 4 (Heathcote) |
H/RZ<% (Goulburn Valley)

&A% (Hunter Valley)

IBHEAN4FA (Margaret River) . KE[X (Great Southern)

HHAR (Gisborne) (E52iZ (Hawke’ s Bay) «
5T £ (Martinborough)

S/RE (Marlborough) . 4/R#) (Nelson) (¥R4HAE (Canterbury) «
FREEEET (Central Otago)

13
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SEE 2: @ mit R FENE EHLHEBEORE. mBEANENEERER

BARZE (BEaM)
E=x X [ #X FEEEmW HivnE S mih
EE BIRZ 7RES¥k (Cabernet Sauvignon) . /\4% (Petit Verdot)
mEREE (Cabernet Franc) «
1838 (Merlot)
K48 (Sauvignon Blanc) .
FEZA (Sémillon) .
ZHTR 1§ (Muscadelle)
ZIRZBENE IR % .
Eafieafy /R 15z (Malbec)
FF458 (Tannat)
HE% (Ugni Blanc) .
/)V#ERE (Petit Manseng)
RS E %MW (Chardonnay) .
23 (Pinot Noir)
BEXE {£3 (Gamay)
Bl /R =R FE2 (Riesling) . H i (Pinot Blanc)
X 2 (Pinot Gris) «
IRIEHR (Gewurztraminer) .
E5E (Muscat)
FRERRAH H/I (Melon Blanc) . 2% (Grolleau) . FRELE
B3%FE (Chenin Blanc) «
KARE. @k
TS 7841 (Syrah) . FEHE (Grenache) . #2R (Cinsault) |
RE14F (Mourvedre) 191 (Marsanne) «
LERRE (Viognier) A (Roussanne)
EEFER FEHL. FEH. (EARER (Carignan) « #ZR. L& &) (Piquepoul)
REMES. AER IR EZW. HNE
KRR
== FE2 (Riesling) . A fE (Silvaner) .
2 7% (Spatburgunder, K#-ES (Miller-Thurgau) «
SEEHPinot Noir) F13E4F (Dornfelder)
B EICN Ei’RTERE< (Welschriesling) «
EREERFRLN (Griner Veltliner)  #A6RATE (Blaufrankisch) «
TS (Zweigelt) «
%% = (St Laurent)
9 FF TEF #2/REE (Furmint) «
M ERSERLER (Harsleveld) «
HEEEE (Sarga Muskotaly)
HiE LHERE Z =% (Xinomavro)
- 370] prIZ32 1] (Agiorgitiko)
ERER PRI HTETE (Assyrtiko)

14
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SEE 2: @ mit R FENE EHLHEBEORE. mBEANENEERER

BARZE (BEaM)
E=x X [ #X FEEEmW HivnE S mih
-v,vl! SEEIE/ X B2
LRIz /
BEF -
SR FIIE
RER B4 (Corvina) «
F/REfitF (Garganega) «
X . K& B 2.
15EELL B % (Trebbiano)
BIRRYF ALLER (Nebbiolo) «
%21k (Dolcetto) «
B D1 (Barbera) «
M E T (Cortese)
TR S5 (Sangiovese)  FREE
IREN #HEZIE (Verdicchio)
SHET F)% (Grechetto) «
FELLRT
hiTER I /R4EEE (Malvasia) «
SFELLRT
FRHE ik SHFETTIE (Montepulciano)
IRvE e I FRIEEYL B % (Aglianico) &&E 5 (Greco) .
JET % (Fiano)
I [Et& 5% (Negroamaro) .
E B KF X (Primitivo)
BErF-RiE (EERIA =S
g 2l 2%k (Nero d’ Avola) AhL.EEZm
FaYIF Li&HT 388 (Tempranillo) « S+% (Mazuelo) .
M/R#ALE (Garnacha) « #ELHL (Viura)
A% (Graciano)
m=E% ik /R4A1E (Garnacha) .
{ERTER (Carifiena)  #87&.
TREDk . EZW
1HEaa FHE. 357277 (Verdejo) . KARE
it [ £+ /R B3 (Albarifio) I 178 (Mencia)
KR EHTEE /R (Monastrell)
RHIEFIIE-HL Z1¢ (Airén) . S8R
2

= =

15
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SEE 2: @ mit R FENE EHLHEBEORE. mBEANENEERER

BAEZE (& st
E=x X [ X FEEEmW HivnE S mih
g8 FIELE 1% (Alvarinho) «
EEHIL (Loureiro) «
FaI=% (Arinto)
E = %00 (Touriga Nacional) «
£138%2%[Tinta Roriz,
7% AP HI SFHfr (Aragonés)].
Fa 353548 (Alfrocheiro) «
B0 (Baga) «EE# (Jaen) .
BMINSHL (Trincadeira) «
25462 (Alicante Bouschet)
E e TREBEK 8. BRIA. Foi=ikc
EME (Zinfandel) . EZ W
KAER
MEX BAL/R (Vidal) . FE1$
g5 TREBTRAEE.
EE (Carmenére) . FAFE.
BB EEW.KAER
PR 3E SR R BB %M. B4%5% (Bonarda)
45T (Torrontés)
[F3E |3 HiFE. EE . KR,
5= (Pinotage) « R EEEk.
BREE ERLER
FRAFIE TREBEK. FAHIF (Shiraz) .
2R S IUEIE. BB 2.
HER. BRS.KAER
= KAEB. EBEZW. KEE BRE. ek E5E< A
8
HithBAREE
FERFSIME 1 FASEE 1
AREE
BEHIE FRESIMER 1 HaEHE 2
BRETZ FERESIMER 1 HaEHE 3

FREWMBRIZANFIAR 1 REIANRRGARE T EF X RE X EEE MR HAY
BE AN RSN @,
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2 WSET =LA HENERENF SR

SEE 2: @ mit R FENE EHLHEBEORE. mBEANENEERER

AEEEN

EE Br=ithan 2 EEE (AOC) X & E (Vin de Pays) «
HIBARERIPARE (IGP) EE®EE (Vin de France)
KIR%  £HERE (Cru bourgeois)  FIZERE (Cru classé)
HRE —RBEER (Premier cru) R AE &R (Grand cru)
EE XA (Beaujolais Nouveau)
FEI/RAE SERMRE (Sur Lie)
Pl R =5 - BEURE EE (Vendanges Tardives) «
RIIE 53 B & &8 (Sélection de Grains Nobles)

== SRMEEEE (Pradikatswein) . E & E (Kabinett)
BE$EE (Spatlese) X EBFFILE (Auslese) «
ERIKEIEH (Beerenauslese)  iEEFFZEE (Trockenbeerenauslese) «
7K (Eiswein)
LA EE (Qualitatswein)
fEETNSEEELEE (VDP) |
VDP Tk & & R T8 %58 (VDP. Grosses Gewéachs, 485 /9 GG)

B R BEEE (Qualititswein) . &&ME (Pradikat) «
JEREFX (DAC)

R EHEUBAI I (Aszl) FERFIELE (Tokaji Eszencia)

BEX# EEFX (DOC) LEEEFX (DOCG) (MK EEE (IGT)
428 (Classico) . 25 (Riserva)

FHIESF JEEFX (DO) (BEEFX (DOCa/DOQ) «

SIEE (Vino de la Tierra, @R VT)
FHEREEFX (Vinos de Pago, f&i#R VP)
#1378 (Joven) . BRER (Crianza) . 2% (Reserva) «
15412 # (Gran Reserva)

xE EEEZEEFMERX (AVA)

mEX MEXEEREEKER (VQA)

L EEFX (DO) .« 78 (Costa, JAEHIX) |
LRk 2 i8] (Entre Cordilleras, FEELLI Bk Z [B1A91tX) F122 55 T LLI Bk
(Andes, LLIpk#HX)

oE (2 JR = Hhdn 2 B E (Wine of Origin, fE#F W.0.) (Hfi AKX (region) «
X (district) JRX (ward) EREZEE (Estate Wines)

RRFIE AKX =X (Zone) HIX K™ X (region) . FF=X (sub-region)

HE

HE BE A BRERA A AR NS
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2 WSET =LA HENERENF SR

FIIMR 3

RpF AR L EN T ERBFFENS R, A RaEHE. RELZ. 8 E AN

HEPNEZBARZMANERZ MR X R E BN X MRN8

VG AT

1. R HERKEEEERHEE, W AN XAE, AR ER XIS @R

2. R EXERRFEENARNE. RELZ A EEMNEENTERER, HEE5EA
XERZMAR MR EEFTBEBEHEBEHINE. @B,

SEE
EE 1 HRSENEEREREE

EE
&R (Champagne) =ZHrLBk (Montagne de Reims) . B Fx (Cote des Blancs) «

SEAA (Vallée de la Marne) . B/R & (Cote des Bar) «
ZiL9 & (Cote de Sézanne)

SEEFSHE (Crémant) FAl /R =& /858 (Crémant d’ Alsace) .
HREEAE (Crémant de Bourgogne) «
A E/RESEE (Crémant de Loire)

FER/RA8 e NS
FYEF
KR (Cava)
BEXA
PIHRE (Asti)
& &% (Prosecco) BIREr.
BIAFILIE-F/RZ L TERE (Conegliano-Valdobbiadene)
==
E54F (Sekt) EEZE 5 4F (Deutscher Sekt)
it RER
RAFIIE BES RN, A FIERELX
hE= SRE
E3E|3 FF &4 (Cap Classique)
=E ZEZ L (Anderson Valley) . ZEIERZ Hr
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2 WSET =LA HENERENF SR

SEE 2: mEREEENRE. mENNHENEEER

BAER
EZTE S

SRSHIEUE
AREE
K 250%3

BigE

[Rya7E
P AREE

PR &

=& khiiE
AEEINSHE
AEEEN

HE

HIE BEW. BERE.ZEER (Meunier)

PRI -/ VR BS & (Muscat Blanc a Petits Grains)
EgER s A8 EHL (Glera)

+E:5&DE (Macabeo) . YV EE& (Xarel - lo) «

1585 IiX (Parellada)

REBRAFIT. FAE=mIE ZENRREE: B2, BEIE

SURMKRS.BIRGE M. fSlrEF / KEHA. RE (I0HEX)

EEGEE BRBER ARSI (liqueur de tirage) «
A KBRS R B 5B RV BT (8], FE A,
BEBENEIES®R (liqueur d’ expédition/dosage, IN{EE)

EtE BB BXBEREORE. MK (liqueur de tirage) «
AR OB A B 5B RV Bl BN B RRE . IR,
BEBENEIESR (liqueur d” expédition/dosage) «
TEEATEREM

ERE R BE R EEHR T AR b BRI IE SR

EWE BB BXBEREORE MK (liqueur de tirage) «
R OB A . 5B R EAAY BT E]. 128,
BEEMEFESR (liqueur d” expédition/dosage)
EEA TR

ERGBEE BEE TR AEE. @BEEATEENT) KB
B2 AL ISR R B TEE D TR

EAREE RBCEIN_SUR EEI TR

KRER: B4R / TAM0E (Brut Nature) « RFAE! (Brut) .

T8 (Demi-sec)

FIR  BEMH (Non-vintage) . BB EE (Blanc de Blancs) .
EBEEIE (Blanc de Noirs) . —Zk & & E (Premier cru)
@R (Grand cru)  E4 (Vintage)

mIF: FFE &4 (Cap Classique)

mHHEERBERE
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2 WSET =LA HENERENF SR

FIMR 4
R HFRERtERRZENEENREHEENS R, HeBRAERE. BT ZNAEE AN
R E R B AR ZNANERINARNDX LR T B XA B 1.
V&R
1. RAEHERKEETEREREEE, W AN~ XAE, R ER XS5,
2. NG R EAEEENS SR REL S OB AINEENIBRMEE,
FHE B X LR R AR I R E BN T B AR E BN NS BERNE.

BE

BEF FA5E (Port)

FaYIF FFE (Sherry)

mEREGEESEE EE R ER BB EEEE (Muscat de Beaumes-de-Venise)
(FORTIFIED MUSCATS) RAFIL : B HTAE = (Rutherglen)

SEE 2: ®minsEEEENRE. mENNHENEEER

BAREZ

EEREMAM A 2R3 = (Touriga Franca) . £138 %% E = %m0,
£T£ 8 (Tinto C30) ZIEZ £ (Tinta Barroca)
FFE  IHEAKE (Palomino) .
MIEZ -8 JA (Pedro Ximénez, & #k PX) . B&& (Muscat)
naedBEEa8 8. BE

SRSHIEWE SUEREE Bk FAE. FEEF. 1% (AIAEX)
ARER

BIFE Bt SRR (A TRARZ . B RSN EEBR ) « R B2,
81 SR 1 Rt & B2 PREE (RERTBISKRY (8] AR EIB 1E & 28) «
s3]

EFBE TR KRB K
a) 3R ZE 15% BUEFRE. EEE K.
SRR (AR EFINERE 17% LUk, B #L)
b)IN3&ZE 17% BYENE . TTEE. R EIGE
HHE TS . E%E KB BT R Rt 2 B S BLRE
REINEHR / FEHAY / INEHEY (Pale Cream/Medium/Cream) :
BT EEESHEEE EREMUEFARMNOEERTES

ERREARE BB, [EHE. R B2 BT N9 AR U & B FRAF (B4, &L1K)
AEEEMN

P ] EALEEEE [Ruby, # (Reserve)].
FEKIFE [Tawny, 2H# (Reserve)].
B 2R 17 /K458 (Late Bottled Vintage, 485 /ILBV) «
FEEPE (Vintage) «
A FERITIRBI R BFAHE (Tawny with an Indication of Age)

FFBE JEi% (Fino) . P51 (Amontillado) . 2= R IL (Manzanilla) «
B EZE (Oloroso) .HEZ Z1£% (Palo Cortado) AIEZ — & ]A
EEINEHE / FEHEY / it Ey
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2 WSET =LA HENERENF SR

FIMRS5

BEMEBENR TIREE XS 8BS AREINAEE.

LR

1. BERHEFEE AR HIEEEEENER,

2. HAEEBRESFERZSHNERTE,

3. IRRIEEENE TR,

4. HEBYISEEERRENXERE,

5. BRiR S EUESS RS,

B

BE L REEEE

SRR ENRE BEENG. BEERE. D ARINBRE. NGBS
BEEiE BIPENME RS MER AR

5 ERS (S ERS S B IR R FHRAI A, I SR MANIS &

BE 2: F R

fRbe MARESH EURLGERR L E LM (Volatile Acidity,
fBIFR VA) EEEE S (Brettanomyces, fE#F Brett) IR AR

—aIREER

EE 3. aSsAREERERNEN

AEERER HEBRE. 27 (BK)  ERM. REEBE
237/]ESES BHIR. BRI BFOK. BUVK. B IR F 3R A5RD KUIATRE

SEE 4: 1SRRI
&R RAE o EIRE
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2 WSET =LA HENERENF SR

%2 B mEENDTmE

FIME1
BT REE T B I EEENEES S, HMEREREIENEREMNE I EE T,
R

1. B WSET E=REH BEmERR AR EHBA U RAZENTE—RTEFHLEEE
BYK BT Mo

2. R WSET E=R@EH BmERA L AN AKENEE—REEFH LA EBEIREM
EIRIEEFH T,

WSET B=RAEERERRS E®

Wt 5

HiRE AR—ER (BERE?)
BeRE H—H—R
gt BEEE Sire—irEe—tRE—RREe—iRE

THER RIB-FAAB—ARIEe-—RE—15E
haIEEE 2 MOIe-—mRe—Ee

Hithanzz Eban ERR /BB TR R B SRS
st g — 4% (BTRME?)
HESRE H—H (-) —F—FR (+) =
HFSIHE LN —£ER. ZRKER ZEER
PRERE FR-GRFEP-—Z2HRFE—BEdREEIER
BEBE : KiE
B FiF P F— 4 F— 8 —HH— R
B {F— () —F—FR () -

T HB—AF ) —Fh—F ) —F
ERE K—P—5

mEEEE . K—r—m

BiE B (-) —Fh—rh (+) i
SO MAR—FB—0O
RkRE HK—H (-) —FR—FR (+) — KA
RURYFIE Eban : —ZE MR ZSE XK, = XU
RFKE H—A () —Fh—rh (+) —K
i
FREiT(
REFLR BA—E—ET —F R 155
EIRIZE | BRERD TFER-IECSRIRA, HEREBRN—IEIRR FEERE

SR FE—BE IR
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3 R BB

3

HET B om BB

Gl R

ExR /X
BIRS
Wik

Ak

AEEAE BTaENEEERT

TREH — A X BK/RZE%EE (Bordeaux AC)
155 FE (Cru Bourgeois) 3 _E18% 7 54EE (Haut-Médoc
Cru Classé)

EIREENFRBEETREE
HERREE HHIEER

ARk ZEMHIIRIRZER (Saint-Emilion) « 2 & (Pomerol) 3 _t18% 5
(Haut-Médoc)

FEREEE —MEEFXBR/RZE%EE (Bordeaux AC)
BHR I ET-F R R (B AREIRE)

SRS EMEEAREER

A%
$RE
Wik

A%

TEEE FRURS SRR

TEER PREEE XA EE (Bourgogne Rouge AC)
F=B%® R (Cote d” Or) IR EZLR (Village) — R B E R K
(Premier Cru) E&8
EEREEE (Beaujolais AC)  1EE AT (Beaujolais Villages)
R ELR (Cru) EEE

BEEE NELS—FBAEEERNNETE
FEEENNERN—FEEEREEE

TREEH Hth1§E 3 (Beaujolais) BEH
BEEE SHHSFNE

FRRAFF ELEETIZ—
DEHEE  BA9

R

TR

HAEREEE BEEARESKEREREE (EEEEmMN)
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3 R BB

ExX/#X @AREAE BTFRENEEERMR

ARTRA®
Wik HEEE TR TEEFE
RERIER—KE
A% THEB LRSI ER
BHEEE R FEREBERENRER RE-EXHSEEE (Muscadet
Sur Lie)
FinAA
Wik THER AL 2 miaFEhI (Northern Rhone Syrah)
HEMENFIAHE
ZINAIA T WA E LR
A%k THEB RENIBIIC T IR FERL
BHEEEA FLERY
EEIRER
A%k TEEB FHELIRRER AR E
EfRI—REREFR b RMERER IGP BEE
EIEEE  HINE TR IR elEAR P WA (Southern Rhone) B M= EIHk
TEEE,
=mE
Wik BEEE A —LEENE RS, thil: E#E (Kabinett) St 1EE
(Spétlese)
BETNXEEESE (VDP) RSN TFEERT S
A% BEEE F R L ZBIEIEE (Riesling Auslese) E NG EE
(Beerenauslese) (5 E&EzMMAY)
B
B
Wik BEEBE SRLENFFILN
FRR(TOKAJ)
Wik BEEB FEEFEM 75188 (Tokaji Aszl)
e
A%k TEEBE SRR = 2= 1 e
BA#
Wik THEB B%& (Barolo) B E3EHF

(Barbaresco) FL/REFILIHAL (Valpolicella) SR B R/ AL HL
(Valpolicella Classico)

FU/REFIIRHIAIR S 2 A (Amarone della Valpolicella)

EZ% (Chianti)

KPR ELE (Chianti Classico Riserva) i B FIEH E )
(Brunello di Montalcino)
EfI—RBRAF AL ~NAEEE [FIINMEARE (Taurasi) ]

BHEEH Btk 21 (Veneto Pinot Grigio)

aJi% BHEEE B L RE AR BB e S S R B A — B R B R AL
R F YL EZRFTF (Soave Classico)
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3 R BB

ExX/#X @AREAE BTFRENEEERMR

AT
WAk TREH EBRIGI2HE (Rioja Reserva) B4F%EI2 T (Gran Reserva)
HEAF
EEL S
BEEH TETHIX A RA
Ak THEB FERARQETSE/RERENEEE, FIUEARIT
asyF
Ak AEEH 1 %78 At BR K Pl AL
=E
Wik IEEBR REINFI4E R 7R &k (Cabernet Sauvignon) 2i#87& (Merlot)

tban: kB 4MA (Napa) X ZEiES (Sonoma)

¥ E (Zinfandel) tbil: sRBF2 A (Dry Creek Valley) 3718
(Lodi)

BREE LBEE %W (Chardonnay) kB INFIFEEIL, Lbil SR B RIEID

(Sonoma) EE&EHI (Santa Barbara)
A% THEER BLRLRAF A (Willamette Valley) 217i# (Pinot Noir)

REINFIER T EEIE (Pinot Noir) tbil: B Z=iE15 (Sonoma)
5 ZEEh (Santa Barbara)

HIEEE  BAEEEWHE Zinfandel)

mEX
AJi% HEREEE KB (cewine)
g%
WAk THER flLBESM (Carmenere) tbaN: R B INZEE (Cachapoal) HFEE/L
(Colchagua)
A% IEEBR RN AMELEETE
i Ea7~E % (Cabernet Sauvignon) Lkl : R B Maipo, &
(Cachapoal) F#Z /I (Colchagua)
HEEBE £2% M0 (Chardonnay) 348 & (Sauvignon Blanc) tban: sk B+
== (Casablanca) SiEZ A& B8 (San Antonio)
FIREE
Wik AEEE PREMES /R (Malbec)
BHEEE BRFEEHT (Torrontés) Eban: SR BF=/RIB (Salta) /AL
(Cafayate)
Al TREREH 7R &k (Cabernet Sauvignon) S BRI B & H

RBRE/RN 7 (Malbec) tbil: 3R B S#HLA (Uco Valley) SiE& 1S
[E£9 (Lujan de Cuyo)
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3 R BB

ExX/#X @AREAE BTFRENEEERMR
EE|S

A% dHEE LRRZEES (Pinotage) tball : sk B EIBMAREH (Stellenbosch) «
/R (Paarl) 3¢ &3h (Swartland)

BREE RIS ARREI R 1F 7 (Chenin Blanc) tbil: sk B & (Swartland)

G157 THEER i 7~E8 % (Cabernet Sauvignon) tbil : K B #riBM AR
(Stellenbosch)

qTEEE/ RO A EmEREE
BREE

A FIIE

Wik ARk fLRFEHIF (Shiraz) tbal: KRB B P 7= (Barossa) liZ wHIfE D
(McLaren Vale)

fLBa7REETk (Cabernet Sauvignon) 2 7~xg ¥k (Cabernet
Sauvignon) SBERLIEENE, Lbin: SRBEMEHL (Coonawarra)
FISIEARFA (Margaret River)

FERAEE (Grenache) ZEHIN/RAAE (Grenache) SRERAI B EH,
tban: kBZEFR NS (McLaren Vale)

BREEE FE#A (Eden Valley) 352 3/RLA (Clare Valley) E8)<
(Riesling)

B2 (Hunter Valley) 2% (Semillon)

LBREE % (Chardonnay) , Lt : SR BIHEI A (Yarra Valley) |
BFH¥ S (Mornington Peninsula) SiEHr 5 BRI (Tasmania)

Ak THEER REINE R EFRNFERIF (Shiraz)

LR B3 (Pinot Noir) kb0 : SR EIFHLAIA (Yarra Valley) «
BTH¥ S (Mornington Peninsula) SiEHr 5 R I 4N (Tasmania)

=
Wik IEHEH B RZIE (Pinot Noir) Ebil : 5 B H B2#E5f (Central Otago) «
5T £ (Martinborough) ¢ /R4 (Marlborough)
HEEH fliBa A& (Sauvignon Blanc) tban: sk B 5 /REE (Marlborough)
A% IEHEH EHNE (Hawke’ s Bay) IR/R % i a0CRER S PR AL (Syrah)
HEEH L EiEE %W (Chardonnay) tbil: 5k B /R (Marlborough)
5, & Hr 4 (Gisborne)
HIRAKBI LB EAE R (Sauvignon Blanc)
ERER
Ak iy F—ExR/XAEE
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3 R BB

waEE B

FiR

Wik TEMNEIE (Non-vintage Champagne)

Al REBRE—EFBNEMNEEB (Vintage Champagne) S TZR4FER
(Prestige Cuvée)

pAES

A% EEREE

BXA

Wik P ET . &8 FE e

A

Wik *E

RAFIIE, fFHiea=. FdE. EE

Wik ED—FREEAFL. = B EERES S ARIEHE

BEEE

G R

FHuESF

W% FEHEFEEI
FRARSEIHTRHATER

A% FIHB S INEHE B FE

BEF

W% Bp S HR ) R P B S R RE

HAERIRRNE R
3R ESEFE%E B (FORTIFIED MUSCATS)

Ak RIS EHEEREE
BiE=REEEE
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4ERIES

4

ZEES

ZEE

ZiH WSET IS EIRHZED - FR B SR HER L FUEST WSET (S EINHF A FRIFLE
5N,

& A
WSET i S4a B ER A DS A S SR, 3 R A E A S
E SIS 550% BRI, IR BT E

FRMMER—ZHSMAESHIRMNRETE . XA ERIEF—TETERNFRE
%%_gﬁo

% 18 EieEn

EEICE A WSET 853, X AR S 1 BrnhIFE ST I E XM a0 AH M.

- BENEE 50 BEEE, RELFIE RuANIRFIEEIEE,
- BIEHAEER, B 4 B8FE 25 DRVREE TR, UEZFIE R ThIRIRIE AT,

B E A ER/ B AT

HERERREATHNFIMR LS, BNNFIRHPEE T EMREXLERBRENS
BIERFRYUTEL —EBOME D D HIEUFED 55% 90 %, 7 sedIERE R,

55 2 BT amBE A

mBE IR EEEZXMNIRABRPIASE 2 BT F IR E A NER =L, FH WSET 1A
BISE ZRINERIZRIRERIT 2 53K A WSET RIEIT DB 2%, Z ISR HE WSET
%o

ZHEEEmRREEE, RERF RARRAEE EURRENRF LS ICHIEE . Ml
ZAWIMTE 30 DHNTERL.

FROTEIGED 55% B0 8 el maiBZ 1o
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4ERIES

XT WSET 55 =B & EIAUERIZRIZ 15l
#1855 e

8 1809 HEFE—XE 0 IRNEH 50 BIEFIAR. FEEFRNE — PN ERHERE, U0
REREFENRETR L AZHGX, BEARZEMESUNATEERR L(FE. 58
EENDEN 19, EXEE 19, FHEAND.

F280 HEE—AEIX—HOH 4 BEDE 25 PHEEAEAN. EXLEERE L
RENTHERL, S8R NF AR D HREERE LR, FEA N SMAER TR
PR7AYSEEILH L,

(3

k= FI MR

1 1712

2 1712

3 1,2 5* (X PRSEE 1)

4 1,3,4 # 5* (*{XPRSEE 1)

9 PE—WSET £ =LAaFEHNEZ XA RESIRRIRENENNER OAT, T
REGH T BRI 40 AN E

> R (B 1 53)

i
M
S
!

a b W N =
(6]

TRELTHETAMIFALTNE TR, 4 BEETEPHSEHUEIRR 1 19
ZARR

HEENF 2

5 10
100 7
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4ERIES

52 B mBE
T TR R, B A A L A, RS W T 802 B0 G T R,

ERNEREHE LRHNTAEIR, S8R FAB 2 HRE S L, #AFMITE
BREEENDEN 20 77, EATIHMELEEENDEN 21 7. ZHEAEN T,

ARSI Ah
ZiX RS WSET 2 LU 2l Afh

- WSET B—IEE&MBEFANMSGREREERGEUNHERIRE R, FRRERBRE R
EURHIEIE T F R

- WSET BF RBIREHR SMEZRIEPB A EES NS IFIKHF, BRXERRE R XX
R RAEUF 5.
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5 R EF R

I

R eSS ES S

AEBESIBHEBESSHIN B UTEEIN WSET E=LBEEINERE N TILFR
AT AR 2R E R, T EX—T W 5 Bl & XEp 23X EH 50 B4
TXEFRFIRYE B

1. PR EEERESPNEEZEE mi?

a. f£%

b. RE&

c. BRI
d. minEk

2. FIRMMERERPEBRISIEBIFEH A2

a. Hit
b. %%l
c. Bl
d.BR&

3. LTl G EsEfRiEERPNREMREE?
a. FREIE

b. {55

c. REIE

d. 2 %8

4. FHHEE R HAFBATF R ERNIRE?
a. I8 5%

b. ErF=Z 5N

c. BEE

d. ZImm#kE =+«

5. U FTH—IMEH T ARMNEERRER?
a. EFFMm

b. k= EFEHEE

C. =8k

d. MEEFISHRLL (Pyrenees) W3RV S TS
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=%
1b, 2d, 3a, 4c, 5¢

LPrigesi

32

B



XHAIREEE 4 MO, BEANDEN 25 5. N TILZEE TR REH IS LR,
BAFE FELS H—EFE N ENX—E00 H 4 85 AR AR E B Y.

&R 1 (25 9)

£ 15845

a. BEZMEAR LD RREVURSM, A LIERERANSRFHF T ER W
—MNE S WD AR R AR SRR RAY = KA SRR RAY = XA
F, F B SES S & BRI SRR IEF = £ IR,

RS
mBERE

=3

HiEE DM (VSP) 2— a2 5 I, BE A TR ROV RS T
EEZW.IBRAA T AEEMESE ZERAXMM T

B 255

BLEEZWRRES, BAWEH, A E = H. EEE. FEFERFINES.
FIZEHEIR RN T R X ESHEE S B SR E S Z PR AR

T3 7% R BREFh 7 T A LA X A A A E A9 XA T SRR LL4541E

FiE L

&2

Q

b. BALEBREBIMEST —NAAXEFEREEMREZMEAE B RS
FRREEE, R UGN A EERMEFERS?

c. —MAEBEEITH, B8 28R MERR THEEERTFREKH
BRI E LR it IR F A BRI ER 5 A H B Em R HAA X R,

33
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445

5%
5%

2%
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7 E AN

.

Z LN

1 iRZEN

1.1 FEFENFRMN

1.1.1 RZ|SMERNE EL IR ENE HFEEN L ER LN RHRINEEFR, E
EREAN—TIEBFIREFRERVELHBES, WECKFEERBIEE HIFANRE.

1.1.2 WSET 5= @ EBINENHRZ ZXREERE, FREEELRTHMEBRINLZERD
BIZINIE,

1.1.3 (NF RAREEZENE HFAEEMN SLER LR BHNROEEFR, SIH T REIREAR
EMERF @SBRI @, WASERIEREmIERERF XEF RAESM WSET F=
LAEBINDRIZS 2 BaimBEZ . EXMMER T, FRATLEESE 1 2o IS
IBR, BXERE WSET S =LA FEINERIES.

1.2 BT A& RIFIRKF

1.2.1 BERRE WSET FLBEBINEXAEERFFZILUNF R LUAN WSET F=4%
HEBEIANDREENFES B EECERD THRE_REFEEHNDORENENFRANEIRZE S
IMEREF S 2 HiEIRIENRIEE N S8, BIA SR EI NS BN FIRKTE,

1.2.2 WFRFFFENFR, B 5RXMRE R, BB INFEERE IELTS 6.5 7 LA LF
FHIREKF

1.2.3 EAHMESHF

2 ZE A S,

2.1 ZE Bl —HHE SR RITHAEE .
% 1 8 R HAR DB D B IER/ NS AT HE B E

- 50 EERERR
- AEDEEN 25 THEER

BB D EBLINENIF 55% BIDHA @ INERIER X — 8 TE i,

AW ABSZRMRESHEIINIRT KT,

pali
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%2 B mBET XA PR EE BN, XE0E RN 30 DN TER. 2 ES
55% KD E A gei@ T INERIEN X — 2 75E 1o

FROTEL XM RITHIE 1, 75 R13R1F WSET 5 =REEEINERBIES,

2.2 RFESXF D 2T E RN FE R ERE WSET £ =REE BINERSIER, HKEI—%
ETRBTEH S EIHNREZHMSFRMEE,

BrERGRNEREREEAE DSFRINGR FAERTEHGEE, FeAHAER
KRR GHR S

23 ZHMGED WA TEFR:

B9 80% R E, BB IHERETF 65% 55 (Pass with distinction)

B9 65% E 79% R4F (Pass with merit)

59 55% E 64% K& (Pass)

25 45% F 54% A& (Fail)

29 44% RUTF A&, TEH (Fail unclassified)

2.4 WSET fREEX LT3 BEIAM SR X 73 BY BB ARH) o

3HREFEE

3.1 BRHERER R E =77 HANBEIEER) FZ R IERZ FFHEXFE RS
BIEUEHZE RRIES AR MBFRE, AJ UM WSET SRERANZE S AR NRELERENESZIES
(Ef=8

3.2 WSET RYBURPAFEALE : AN HiEXEZEEZ NPT AFEIEH . & E MRS
RILRBRENSIEUHFE =0

4EZ

4.1 ReEIA @I Z T R A LU RIRE S RIEEZRIREUK B R,

4.2 FRFEREGRINEEFREERRES D

A3FREBEEHR— R, WIEABE SRETHERNERES,

4.4 SRR RITEEZNF BFEEEIE WSET E=REE BHINEIRRE ‘RiIF” U ENS .
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5ZHMENZ LR

5.1 ZERINET THIAEZ R EEME,

- EERFRZE, FEZEXMRnE ARRETFERANS IR,

- XNTFFRENE R, RIAERSHERERNESFE.

- BB IEE D RITAE RIS B AT

- FRAEMERLN, AEEHFEATANSERN.

- BEARERZRARZE, ZEFFHTEELENNIE, EEZEBAZZHEEA
REHE AL R

- BENAETEUTYRENE D @B IDERINE IRE SR IAKN—RES
PNAY BBV NFRETE .

- BEAEREZE AR

- BlaBEE RN F RAE AT K AUEK A E SRR Mo

- BIHEREREENBFIRE.

- IR ABEEIE, FREREMRLZIN EEEERNRH.

- BRI fERERZEERYIEH,

- BIHERN#EFR ENESRR.

- BERBEEHAFREN 15 D Z2ABEHEG.

C MEEENENFENEIZGEEED, A ERRAEGNEBEZERERY, WREZE
RMEHNEZ G,

- MREFLEEMENFEREZFRAEY, B5E A GEERZMEME LERVETHR FEIE
RFEENEGEEREERT, MREEETRERNFEZ T8 30 DHEEEG, AR
FHSME .

- BEABEREZEZEEABREEY, FEEEEELZENEIETERE ARMKE,

- WERIRAENEEETEMEMEZENBET, IUERZSHEREDEE 10 D 2R
ARG, REBTRFIBRENET G,

- BEARTASHERZE BN LOTE SRR A RE S

- A EREBRENEERRERILNBEFED, FRAEZERRGE NN/ NAKRABE
HEERBEM M.

- AMERHEHHE Y AN ENERR —FARENE LA NERZIRAE,

- BIEFEERHERBTHEBLMA, SEASXEFIXERNE.

5.2 ZEENITMEEE AR L HL FIRM L RFRTBERE M HEE KIS T
5.3 HEREDMRIIET WSET B9 7=, XEMBABARILEE,
5.4 WSET REKAREIEEEF RIRTS WSET INEREHIRF,
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6 Z1IHE D NG EZNE ARSI

6.1 ERMEEZ (B M/ HESNEZEMNERENEENEE SR, FERENS
SEhESHRIER (Enquiry and Feedback Form) .

6.2 FHEERERTHENELEN L S5EFUFE RRKAHBEREZS ANSHIRBRIER
(Appeal Against Enquiry Application Form) . lt RTUEE 72, H TS E 4 RBAIE
Az B2 10 M TEERERMEXZERRRXE WSET. BEAR T2,

1 FamsaE

7.1 HAFERNRINIREBNEIENHEZ OB IRMEPIEARIIRS, NEEE. HFURE

A ESBIEENATER—, N E B ERAZEEFREE SR H IR KRESIH AR
R, Al RIXEBHPE qa@wsetglobal.com, 5EATHNERE REFPAK R IFER, FIG IR

KLUFRER IR, B WSET MMEZE R KR

8 WSET B3R NI

8.1 WSET fRE A EVIB AN T B L LR Z AL IR A,
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8 WSET HEZIAIEIRIZ

3

WSET FRAZIAIE IR

WSET {##t— R 5 ZRINDRZ S EB. 88 BMNZUE, £ A IANBIREZN T :

WSET E—REEEIAIE (600/1504/4)
WSET 55 2R B & EIAIE (603/4432/5)
WSET 85 =2k&E & EIAILE (601/6352/5)
WSET SRS E B EIAE

WSET 5—kZUEIAIE (600/1501/9)
WSET 25 Z 2R ZUEIAIE (600/1507/X)
WSET £ =4k ZUBEIAIE

WSET —45BIAIE (603/2051/5)
WSET 55 =45 BIAIE (603/2066/7)
WMFEEZHRXXEFRINBRENZ N, IFXE WSET Wik : wsetglobal.com 3§
wsetglobal.cn,

Al

WSET @ REZEEM S X BBV Ofqual INETRSINEN I TEEBIIER T, LR ERINIE
ZIrELs5IE Ofqual INERS .

ZSTFFEER
WSET 5233570 5 TSR, 3 B A RERERATE SIS NBRES 02 RREL

T 5P ERTEF Al LURIE B F I ZE qa@wsetglobal.com, AREMBHAREE x%
TS R FBERRNX 4,

WSET ZrhitXl

ZRRSMBENF RO REAE R IRIRSRER, WSET 2 5RRF RS R STEFHINE R
FHRBER WSET WihZEif):
https://www.wsetglobal.com/about-us/awards-bursaries/
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